
Espositori caldi ventilati self-service

Hot ventilated counters self-service

Vitrines chaudes ventilées libre service

Ventilierte Warmhaltevitrinen Selbstbedienung

Vitrinas calientes ventiladas self-service 
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CB goes GREEN
Ökologische Nachhaltigkeit, Energieeinspa­
rungen und Langlebigkeit. Kurz gesagt: 
ESP LED. Die Self-Service-Warmvitrine 
Made in CB, garantieren dank des LED-
Beleuchtungssystems unendliche Präsen­
tationsmöglichkeiten. Eine völlig grüne 
Revolution, die den höchsten HACCP-Stan­
dards entspricht und die Lebensmittelqualität 
bewahrt. Denn die Zukunft ist kein Kompro­
miss, sondern eine bewusste und erfolgrei­
che Entscheidung.

CB goes GREEN
Eco-sostenibilidad, reducción de consumos 
y durabilidad. En poca palabras: ESP LED. 
La vitrina caliente self-service Made in 
CB que, gracias al sistema de iluminación 
LED, garantiza infinitas posibilidades de 
exposición. Una revolución toda verde que 
respeta los más altos estandares HACCP y 
preserva la calidad de los alimentos. Porque 
el futuro no es un compromiso sino una 
elicción deliberada y ganadora.

CB goes GREEN

CB goes GREEN
Eco-sustainability, low power consumption 
and durability. In a nutshell: ESP LED. The 
self-service hot display counter Made in 
CB that, thanks to the LED lighting system, 
guarantees endless display possibilities. An 
all-green revolution that meets the highest 
HACCP standards and preserves food quality. 
Because the future is not a compromise, but 
a deliberate and successful choice.

CB goes GREEN
Éco-durabilité, réduction de la consomma­
tion et durabilité. En bref : ESP LED. La vitri­
ne chaude self-service fabriqué par CB qui, 
grâce au système d’éclairage LED, garantit 
des possibilités d’exposition infinies. Une 
éco- révolution qui respecte les plus hauts 
standards en matière de HACCP et préser­
ve la qualité des aliments. Parce que l’ave­
nir n’est pas un compromis mais un choix 
délibéré et gagnant.
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Scopri l’azienda CB
Discover CB company
Découvrez l’entreprise CB
Entdecke die Firma CB
Descubre la empresa CB

CB goes GREEN 

Ecosostenibilità, abbattimento dei consumi e durabilità. In poche parole: ESP LED. 
L’espositore caldo self-service Made in CB che, grazie al sistema di illuminazione a 
LED, garantisce infinite possibilità di esposizione. Una rivoluzione tutta green che ri­
spetta i più alti standard in materia di HACCP e preserva la qualità degli alimenti. Per­
ché il futuro non è un compromesso ma una scelta deliberata e vincente.

goes
GREEN



Hot ventilated counters self-service
Characteristics and advantages
• Ventilated hot display counters with indirect 
  food ventilation system
• On underframe (one unit)
• Sliding glass on both sides
• Excellent product presentation through 2 
  illuminated exhibition areas
• Food can be placed and removed on both 
  sides of the display case
• Digital thermostat for internal temperature 
  control
• 2 Gastronorm GN 2/1 included (height 65 mm)

Vitrines chaudes ventilées libre service
Caracteristiques et avantages  
• Vitrine self service en îlot avec système de 
  ventilation non directe sur la nourriture
• Sur chariot (unité complète)
• Vitres coulissantes sur les deux côtés
• Excellente présentation des produits grâce 
  aux 2 étagères d’exposition éclairées
• Chargement et déchargement des aliments 
  des deux côtés de la vitrine
• Thermostat numérique pour le réglage 
  température interne
• 2 Bacs Gastronorm GN 2/1 inclus (hauter 
  65 mm)

Ventilierte Warmhaltevitrinen 
Selbstbedienung
Merkmale und Vorteile  
• Selbstbedienungs-Inselvitrine mit indirekten 
  Lebensmittel Belüftungssystem
• Mit Untergestell (eine Einheit)
• Schiebeglas auf beiden Seiten 
• Hervorragende Produktpräsentation auf 2 
  beleuchten Ausstellungsflächen
• Leichtes Be- und Entladen von Speisen auf 
  beiden Seiten der Warmhaltevitrine
• Digitales Thermostat für die interne 
  Temperaturregulierung
• 2 Gastronorm GN 2/1 im Lieferumfang 
  enthalten (Höhe 65 mm)

Vitrinas calientes ventiladas self-service
Características y ventajas
• Vitrina de autoservicio en isla con sistema 
  de ventilación indirecta sobre los alimentos
• Sobre caballete (cuerpo único)
• Cristales correderos, en ambos lados
• Excelente presentación de los productos 
  en los 2 estantes de exposición iluminados 
• Carga y descarga de alimentos a ambos 
  lados de la vitrina
• Termostato digital para la regulación de la 
  temperatura interior
• Equipada con 2 bandejas Gastronorm GN  
  2/1 (altura 65 mm)

Espositori caldi ventilati self-service
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ESP LED 

Caratteristiche e vantaggi

• Espositore caldo self-service ad isola con sistema di ventilazione non diretta sul cibo
• Su cavalletto (corpo unico) 
• Vetri scorrevoli su entrambi i lati
• Ottima presentazione dei prodotti grazie ai 2 piani espositivi illuminati
• Carico e scarico degli alimenti su entrambi i lati dell’espositore
• Termostato digitale per regolazione temperatura interna
• 2 Bacinelle Gastronorm GN 2/1 in dotazione, (altezza 65 mm) 
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Che risparmio! 

Al giorno d’oggi la necessità di massimizzare il risparmio energetico è sempre più sen­
tita. È per rispondere a questa domanda che CB ha deciso di puntare, con l’espositore 
caldo self-service ESP LED, sull’illuminazione a LED. Una tecnologia a basso consu­
mo energetico (9 volte inferiore rispetto alle classiche lampadine a incandescenza) che 
garantisce un fascio luminoso più ampio e un notevole risparmio generale.

Percentuale media rispetto alla serie ESP standard    Average percentage compared to standard ESP serie  
Pourcentage moyen par rapport à la série ESP standard    Prozentualer Durchschnitt im Vergleich zu der Standard 
Serie ESP   Porcentaje medio en comparación con la serie ESP estándar

Consumo  Consumption  Consommation  Energieverbrauch  Consumo

-92%
Maximale Kostenreduzierung!
Heutzutage wird immer stärker die Notwen­
digkeit verspürt, Energieeinsparungen zu 
maximieren. Um dieser Nachfrage gerecht 
zu werden, hat sich CB entschieden, mit der 
Self-Service-Warmvitrine ESP LED auf LED-
Beleuchtung zu setzen. Eine Technologie mit 
geringem Energieverbrauch (9-mal niedriger 
als bei herkömmlichen Glühlampen), die 
einen breiteren Lichtstrahl und erhebliche 
allgemeine Einsparungen garantiert.

¡Qué ahorro!
Hoy en día se siente cada vez más la 
necesidad de maximizar el ahorro energético. 
Para responder a esta pregunta, CB ha 
decidido apostar por la iluminación LED con 
la vitrina caliente self-service ESP LED. Una 
tecnología de bajo consumo energético (9 
veces inferior a las bombillas incandescentes 
tradicionales) que garantiza un haz de luz 
más amplio y un considerable ahorro general.

What a saving!
Nowadays, the need to maximize energy 
savings is increasingly felt. It is in response 
to this demand that CB has decided to focus, 
with the ESP LED self-service hot display 
counter, on LED lighting. A technology with 
low energy consumption (9 times less than 
classic incandescent bulbs) that guarantees 
a wider light beam and significant overall 
savings.

Quelle économie!
De nos jours, la nécessité de maximiser les 
économies d’énergie est de plus en plus res­
sentie. C’est pour répondre à cette deman­
de que CB a décidé de miser, avec la vitrine 
chaude self-service ESP LED, sur l’éclairage 
LED. Une technologie à faible consommation 
d’énergie (9 fois moins que les ampoules à 
incandescence classiques) qui garantit un 
faisceau lumineux plus large et des écono­
mies globales considérables.

Che risparmio! 

Risparmio  Saving  Économie  Ersparnisse  Ahorro
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L’industry 4.0 che funziona

Trasforma le tue vetrine in sistemi intelligenti in grado di dialogare, in tempo reale, con 
epoca3.io: un software di monitoraggio avanzato che, in pochi click, ti consente di 
gestire/monitorare da remoto, da qualsiasi dispositivo, la temperatura, gli allarmi (noti­
ficabili via mail o notifica push) e lo storico delle attività. Perché il controllo, quello vero, 
non è un limite ma un vantaggio. 

Industrie 4.0, die funktioniert
Verwandeln Sie Ihre Warmhaltevitrinen in 
intelligente Systeme, die in Echtzeit mit 
epoca3.io kommunizieren: eine fortschrit­
tliche Monitoring-Software, mit der Sie mit 
nur wenigen Klicks Temperatur, Alarme (per 
E-Mail oder Push-Benachrichtigung) sowie 
den Aktivitätsverlauf aus der Ferne und von 
jedem Gerät aus verwalten und überwachen 
können. Denn echte Kontrolle ist keine Ein­
schränkung, sondern ein Vorteil. 

La Industria 4.0 que funciona
Transforma tus vitrinas calientes en sistemas 
inteligentes capaces de comunicarse, en 
tiempo real, con epoca3.io: un software 
avanzado de monitorización que, en pocos 
clics, te permite gestionar y supervisar a 
distancia, desde cualquier dispositivo, la 
temperatura, las alarmas (con notificaciones 
por correo electrónico o push) y el historial 
de actividad. Porque el verdadero control no 
es un límite, sino una ventaja.

Industry 4.0 that works
Turn your hot display counters into intelligent 
systems capable of communicating, in real 
time, with epoca3.io: an advanced monitoring 
software that, in just a few clicks, allows 
you to remotely manage and monitor, from 
any device, temperature, alarms (with email 
or push notifications) and activity history. 
Because real control is not a limitation, but a 
competitive advantage. 

L’Industrie 4.0 qui fonctionne
Transformez vos vitrines chaudes en 
systèmes intelligents capables de dialoguer, 
en temps réel, avec epoca3.io : un logiciel 
de surveillance avancé qui, en quelques 
clics, vous permet de gérer et de contrôler 
à distance, depuis n’importe quel appareil, 
la température, les alarmes (avec notifica­
tion par e-mail ou push) ainsi que l’historique 
des activités. Parce que le véritable contrôle 
n’est pas une contrainte, mais un avantage. 

L’industry 4.0 che funziona 

14080617 + Industry 4.0



Ecosostenibilità ambientale 
grazie all’illuminazione a LED

Eco-friendly, thanks to LED lighting 
Éco-durabilité environnementale 

grâce à l’éclairage LED 
LED-Beleuchtung ökologische 

Nachhaltigkeit 
Ecosostenibilidad medioambiental 

gracias a la iluminación LED

Lampade a LED estremamente 
più longeve e durature

Extremely longer-lasting and more 
durable LED lamps

Lampes LED extrêmement plus durables
Lange Lebensdauer ohne Verlust 

der Leuchtkraft 
Lámparas LED mucho más duraderas

Investimento a medio-lungo termine
Excellent medium to long term investment

Investissement à moyen-long terme
Mittel- bis langfristige Investition

Inversión a medio-largo plazo

Lampade a LED prive di ogni 
componente inquinante

LED lamps free from polluting materials
Lampes LED sans composant polluant

LED-Lampen sind frei von 
umweltschädlichen Bestandteilen
Lámparas LED libres de cualquier 

componente contaminante

Risparmio energetico elevato
Great energy savings 

Importante économie d’énergie 
Hohe Energieeinsparung 

Ahorro de energía elevado

Fascio luminoso più ampio
Wider light beam 

Faisceau lumineux plus large 
Breite Lichtstreuung

Haz luminoso más amplio
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ESP LED

 
 MODELLO MODEL MODÈLE 
 MODELL MODELO  

 
 ALTEZZA HEIGHT HAUTEUR 
 HÖHE ALTURA  
 
 TEMPERATURA TEMPERATURE TEMPÉRATURE 
 TEMPERATUR TEMPERATURA  

 
 PROFONDITÀ DEPTH PROFONDEUR 
 TIEFE PROFUNDIDAD  

 
 LARGHEZZA WIDTH LARGEUR 
 BREITE ANCHURA  

 
 PESO WEIGHT POIDS 
 GEWICHT PESO  

 
 POTENZA POWER PUISSANCE 
 LEISTUNG POTENCIA  

 
 TENSIONE VOLTAGE TENSION 
 SPANNUNG VOLTAJE

Scheda tecnica 
Data sheet
Fiche technique
Technische Daten
Ficha técnica

        

 Cod. 14101003

1640 mm

30° - 99°C

750 mm

1160 mm

ESP/3 LED

100 Kg

2,9 KW

230V~



Kit profili porta insegna superiore
Profiles kit for upper advertising holder
Kit profils porte-enseigne supérieure
Profil obere Reklamehalterung
Kit perfiles portarrótulo superior

Porta sacchetti
Bags holder
Porte-sachets
Beutelhalter
Soporte de bolsas

Kit sponde lexan su ripiano inferiore cavalletto
Lexan sides kit for lower shelf of the stand 
Bandes en lexan sur l’étagère inférieur du chariot
Lexan-Rändersatz zur unteren Ablage des Untergestells
Kit bordes de lexan para el estante inferior del caballete

Cesto inferiore (Ordinazione consigliata all’acquisto dell’espositore)

Lower basket (Better to order together with the appliance)

Panier inférieur (On conseille de le commander à l’achat du présentoir)

Unterkorb (Vorzugsweise mit dem Gerät bestellen)

Cesta inferior (Se recomienda pedirla con la compra de la vitrina)

Piano d’appoggio interno con sgocciolatoio
Internal support with drip-tray
Plan d’appui interne avec égouttoir
Innere Ablagefläche mit Tropfschale
Superficie de apoyo interna con escurridor

SERIE
LINE 
SÉRIE 
MODELL 
SERIE

Accessori
Optionals
Accessoires
Zubehör
Accesorios

ESP LED

Cod. 14080191 Cod. 14080192 Cod. 14080160 Cod. 14080242 Cod. 01170488ESP/3 LED 
Cod. 14101003

 
 KIT SPONDE LEXAN SU RIPIANO  
 INFERIORE CAVALLETTO 
 LEXAN SIDES KIT FOR LOWER   
 SHELF OF THE STAND 
 BANDES EN LEXAN SUR L’ÉTAGÈRE 
 INFÉRIEURE DU CHARIOT 
 LEXAN-RÄNDERSATZ ZUR
 UNTEREN ABLAGE DES 
 UNTERGESTELLS 
 KIT BORDES DE LEXAN PARA  
 EL ESTANTE INFERIOR DEL 
 CABALLETE

 
 MODELLO MODEL MODÈLE 
 MODELL MODELO  

 
 PIANO D’APPOGGIO INTERNO  
 CON SGOCCIOLAMENTO 
 INTERNAL SUPPORT WITH
 DRIP-TRAY 
 PLAN D’APPUI INTERNE AVEC 
 ÉGOUTTOIR
 INNERE ABLAGEFLÄCHE MIT 
 TROPFSCHALE
 SUPERFICIE DE APOYO 
 INTERNA CON ESCURRIDOR

 
 CESTO INFERIORE 
 LOWER BASKET 
 PANIER INFÉRIEUR 
 UNTERKORB 
 CESTA INFERIOR

 
 KIT PROFILI PORTA INSEGNA 
 SUPERIORE  
 PROFILES KIT FOR UPPER  
 ADVERTISING HOLDER 
 KIT PROFILS PORTE-ENSEIGNE 
 SUPÉRIEUR 
 PROFIL OBERE REKLAMEHAL-
 TERUNG
 KIT PERFILES PORTARRÓTULO  
 SUPERIOR

 
 PORTA SACCHETTI 
 BAGS HOLDER 
 PORTE-SACHETS
 BEUTELHALTER 
 SOPORTE DE BOLSAS

2 Kit profili porta insegna 
2 Profiles kit for advertising holder
2 Kit profils porte-enseigne
2 Profil zur oberen Reklameschildhalterung
2 Kit perfiles portarrótulo

Porta sacchetti (laterali)
Bags holder (laterals)
Porte-sachets (latéraux)
Beutelhalter (für die seitliche Befestigung)
Soporte de bolsas (laterales) Kit sponde lexan

Lexan sides kit
Bandes en lexan
Lexan-Rändersatz
Kit bordes de lexan



1.    Illuminazione
2.    ON/OFF
3.    Termostato digitale
4.    Ventilazione non diretta sul cibo
5.    Vetri scorrevoli su entrambi i lati
6.    2 piani espositivi illuminati
7.    2 Bacinelle Gastronorm GN 2/1 in dotazione,  
     altezza massima 65 mm
8.    Su cavalletto (corpo unico)
9.    Ruote frenate

SERIE
LINE 
SÉRIE 
MODELL 
SERIE

Dettagli dell’apparecchiatura
Machine details
Détails de la machine
Maschinen Details
Detalles de la maquina

ESP LED 

31 2
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1.   Light
2.   ON/OFF
3.   Digital thermostat
4.   Indirect food 
ventilation system
5.   Sliding glass doors 
on both sides
6.   2 illuminated 
exhibition areas
7.   2 Gastronorm GN 2/1 
included, max height 65 
mm
8.   On underframe (one 
unit)
9.   Wheels with with 
brakes

1.   Illumination
2.   ON/OFF
3.   Thermostat 
numérique
4.   Ventilation non 
directe sur la nourriture
5.   Vitres coulissantes 
sur les deux côtés
6.   2 étagères 
d’exposition éclairées
7.   2 Bacs Gastronorm 
GN 2/1 inclus, hauter 
maximale 65 mm
8.   Sur chariot (unité 
complète)
9.   Roues de freinage

1.   Beleuchtung
2.   ON/OFF
3.   Digitales Thermostat
4.   Indirekten 
Lebensmittel 
Belüftungssystem
5.   Doppelseitiges 
Schiebeglas
6.   2 beleuchteten 
Ausstellungsflächen
7.   2 Gastronorm GN 
2/1 im Lieferumfang 
enthalten, max Höhe 65 
mm
8.   Mit Untergestell (eine 
Einheit)
9.   Räder mit Bremse

1.   Iluminación
2.   ON/OFF 
3.   Thermostato digital
4.   Ventilación no 
directaa sobre los 
alimentos
5.   Cristales correderos 
en ambos lados
6.   2 estantes de 
exposición iluminados
7.   Equipada con 2 
bandejas Gastronorm 
GN 2/1, altura máxima 
65 mm
8.   Sobre caballete 
(cuerpo único)
9.   Ruedas frenadas



 
 MODELLO MODEL MODÈLE 
 MODELL MODELO  

 
 ALTEZZA HEIGHT HAUTEUR 
 HÖHE ALTURA  

 
 PROFONDITÀ DEPTH PROFONDEUR 
 TIEFE PROFUNDIDAD  

 
 LARGHEZZA WIDTH LARGEUR 
 BREITE ANCHURA  

SERIE
LINE 
SÉRIE 
MODELL 
SERIE

Dimensioni
Dimensions
Dimensions
Abmessungen
Tamaño

ESP LED

        

 Cod. 14101003

1640 mm

750 mm

1160 mm

ESP/3 LED
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 PROFONDITÀ DEPTH PROFONDEUR TIEFE PROFUNDIDAD

 
 LARGHEZZA WIDTH LARGEUR BREITE ANCHURA



CB srl

CB srl

cb_cucine_professionali
CB SRL
Via Vienna, 41
24040 Bottanuco
Bergamo, Italy

+39.035.499491 

+39.035.907545

La ditta CB si riserva il diritto di apportare qualsiasi modifica per il miglioramento delle sue apparecchiature.
The company CB reserves the right to make amendments to its equipment in order to improve it.
Document non contractuel. La CB pratique une politique d’amélioration permanente et se réserve le droit de modifier ses appareils 
sans notification préalable.
Das Unternehmen CB behält sich vor, Änderungen oder Ergänzungen der bereitgestellten Informationen oder Daten vorzunehmen.
La empresa CB se reserva el derecho a realizar modificaciones para mejorar sus aparatos.
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Le fotografie rappresentate contengono optionals
Pictures are shown with accessories
Les photos représentées sont avec des options
Die Produktbilder sind mit Zubehör abgebildet
Las fotografías muestran los elementos opcionales

MADE IN ITALY

www.cb-italy.com

info@cb-italy.com


